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Welcome to our Terrazza! Sit back, relax and enjoy.

~ Op onze houten lounge en grasterras kunnen koude en gefrituurde tapas
% besteld worden via de QR-code. Uw bestelling wordt nadien aan tafel
: gebracht.

\J
0.0

4 Om de vlotheid in de keuken te garanderen, vragen wij groepen vanaf 6
- personen om de keuze te beperken tot maximum 4 verschillende
- hoofdgerechten per gezelschap (uitgezonderd tapas en kindergerechten).
- e
- Menu’s zijn enkel te bestellen per volledige tafel of groep en zijn niet
: combineerbaar met afzonderlijke gerechten.
- X
- Heeft u vragen of wensen in verband met allergieén, intoleranties of dieet?
° Laat het ons gerust weten. Kruisbesmetting blijft echter steeds mogelijk.
= 0:0
- Alle prijzen zijn in euro en inclusief btw.
- Wij voorzien één rekening en één btw-bon per tafel.
- 'Wij aanvaarden geen munten kleiner dan €0,10 en geen biljetten groter
- dan €200.
- @ pe/u%érw en
- 13/4/2026 t.e.m 22/5/2026 23/5/2026 t.e.m 6/9/2026
- Ma 12u - 15u Ma 12u - 15u
- Di 12u - 15u Di 12u - 15u
- Wo 12u- 15u Wo 12u-22u
= Do 12u - 15u Do 12u - 22u
- Vr 12u- 15u Vr 12u - 23u
- Za gesloten Za 14u - 00u
- Zo gesloten Zo 12u- 21u
: @eﬂ/fy‘w
- Online of via info@thorcatering.be
- Bellen naar 089 69 95 91
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Spa plat (0,25 L) 3 -
Spa bruis (0,25 L) 3 -
Fles Spa plat (1L) 10 -
Fles Spa bruis (1L) 10 -
Coca-Cola 3,30 -
Coca-Cola zero 3,30 :
Fanta 3,30 -
y Lipton Ice Tea 3,50 -
~ Lipton Iced Tea Green 3,50 -
Tonissteiner Citroen 3,90 :
Tonissteiner Vruchtenkorf 3,90 -
Minute Maid Orange 3,90 -
- Agrum Royal Bliss 4,50 -
- Fever Tree Tonic 4,50 -
- Fever Tree Ginger Beer 4,50 -
: Crema Caffe 4,80 :
- Koude & romige Italiaanse koffiespecialiteit -
. Eéerw -
- Cristal Alken 3 -
- Cristal Alken (0,0%) 3 -
- Birra Moretti 4 b
: Salito’s 4,50 :
- Thor ‘Bier van Hoge Goesting’ (Witbier) 4,50 -
- Coccinelle ‘Bier van Hoge Goesting’ (Tripel) 4,50 -
- Ter Dolen Kriek 5,50 -
: Ter Dolen Armand 5,50 :
- Op De Dool IPA Alcoholvrij 4,90 -
- Kompel Alcoholvrij (0,0 %) 4,90 -
= Kompel Bovengronds (Licht) 4,90 -
: Kompel Ondergronds (donker) 4,90 :
- Duvel 5,50 -
< %%@Bucket Birra Moretti (6st.) 20 ©
N | Bucket Salito’s (6st.) 20 :
- Bucket Cristal Alken (6st.) 15 -
: ; ;“‘ééeé’ Glas / Fl
< Thor Terrazza Huisbubbels (Valdo) 7,50
: Thor Terrazza Huisbubbels 0.0% 7
- Franciacorta Brut Blanc de Blancs DOCG PR. Monte Rossa 13,50
- Champagne Brut Monthuys 13,50
- &
- Gerookte amandelen
° Portie olijven
’

., Portie olijven / piparra-peper / augurk
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Crodino Biondo (non-alcoholisch) 6 :
Arancia Spritz 0.0% 8 -
Limoncello Spritz 0.0% 8 -
Lillet Rosé Spritz met pompelmoeslimonade & Fever Tree 8 =
Campari Orange 8,50 :
Aperol Spritz 10 -
"\ Limoncello Spritz 10 -
Negroni (Gin, Vermouth, Campari) 13 =
Italicus Spritz 14 -
- [ ——— :
- Lillet Tree 38 -
- 4 Lillet Spritz geserveerd met een selectie van onze barhapjes -
- e -
- g: & /m’o .
- Gordons 0.0% 10 -
- Gordons Gin & Fever Tree Tonic (Kruidig) 14 -
- Malfy Gin Arancia & Fever Tree Tonic (Sinaasappel) 14 -
: Gin Mare & Fever Tree Tonic (Kruidig) 15 :
- Mojito (Rum, Munt, Limoen) 10 -
= Cuba Libre (Bacardi Spiced, Cola, Limoen) 12 -
- Spicy Mule (Absolut tabasco, Gember, Limoen) 12 -
- Italian Mule (Amaretto, Gember, Limoen) 12 -
- Pornstar Martini (Vanilla vodka, Passievrucht, Vanille siroop) 13 =
- Gipanema (Gin, Passievrucht, Gember, Limoen) 13 -
- Kombucha Lavender
* Kombucha Cactus
- Virgin Mojito (Munt, Limoen)
- Crodino Biondo Tonic
- Crodino Biondo Ginger Beer
= Ipanema (Passievrucht, Gember, Limoen)
. Ginger Mule 0% (Gember, Limoen)
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Thor Terrazza Huiswijn
CA DEI FRATI ROSA DEI FRATI |Lombardije | Italié
Barbera, Groppello, Marzemino, Sangiovese

Thor Terrazza Huiswijn

Ohne Kater — Riesling 0.0%

CA DEI FRATI I FRATI LUGANA DOC |Lombardije | Italié
Trebbiano di Lugana

ALDENEYCK |Limburg | Belgié

Pinot Gris

CASALI 1900 LAMBRUSCO ROSATO |Emilia Romagna | Itali¢

Lambrusco

004

Thor Terrazza Huiswijn

ALDENEYCK |Limburg | Belgié¢
Pinot Noir

L’HERITAGE DE CHASSE SPLEEN |Bordeaux | Frankrijk
Cabernet Sauvignon, Merlot, Petit Verdot

Lyt

Limoncello

Averna

Amaretto

Vecchia Romagna
Sambuca

Whisky

Grappa (Berta Elisi)

i L.

Koffie

Deca

Espresso
Espresso Doppio
Cappuccino
Latte Macchiato
Iced Caffe Latte
Verse Muntthee
Thee

Groene thee, rozenbottel, kamille, earl grey, citroen
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Glas / Fles :
6 28 :
8 40
Glas/Fles =
6 28 -
6,50 30 -
8 40 :
40 -

55 26 .
Glas / Fles :
650 28 7
45

46 =

7 -
7 -
7 -
7 -
8 -
12 -
13 -

3,20
3,20
3,20
3,80
3,80
3,80
4,20
4,80
3,50



https://stokerijdemoor.be/streek-regio/emilia-romagna/
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Openingsuren keuken
Maandag & dinsdag: 12:00 — 14:00
Woensdag & donderdag: 12:00 — 14:00 en 17:00 — 21:00 _
Vrijdag: 12:00 — 14:00 en 17:00 — 22:00
Zaterdag: 14:00 — 22:00
Zondag: 12:00 — 14:00 en 17:00 — 19:30




Pane al sole 'V 16
Zuurdesembrood / avocado / gepocheerd ei / kruiden-salade
Suppl. gerookte zalm (+ €4)

Pane vitello tonnato & saladegarnituur 19

Zuurdesembrood / tonijnmayo / kalfsvlees / rucola / parmezaan
2\ Croque twee kazen met saladegarnituur V' 15
“roque champignon & geitenkaas met saladegarnituur V' 15
Chicken club sandwich & saladegarnituur 17

Hoevekip / dragonmayo / spek / oude kaas

* Lunch Della Terrazza

Uitsluitend beschikbaar tijdens de lunch van 12u tot 14u, op weekdagen en zondag.
De overige gerechten zijn zowel s middags als ’s avonds te verkrijgen.

Take-away mogelijk.

+

{2 T T I TN DO IO T N (O T DO IO I N IO B B B I R B B}

]Ln‘ge, /-?q o Sdmen Van Z.e W
Loaded nachos W 17
Guacamole / zure room / pepers / salsa / cheddar

Acciughe classiche - Ansjovis 15
Zuurdesembrood / gerookte boter
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Crudo van tonijn 22
Groene appel / venkel / limoen

Carpaccio van knolselder 16
Limoen / passievrucht

Carpaccio van rund & truffelmayonaise 23

Burned tomaten gazpacho v 15
Basilicum / olijfolie / stracciatella

Geroosterde aubergine 15
Miso / sesam / lente-ui

Gravlax zalm op zuurdesembrood 18
Gepekelde komkommer / mosterd-dillemayo
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Zoete aardappelfrieten & truffelmayonaise
Crocchette artigianali - Huisgemaakte kroketten:
¢ Oude kaas (5st.) V'
¢ Kip limoen (5st.)
s Oesterzwam kroket / kimchi / sriracha (5st.)
Libanese bloemkoolbites & za’aatar V'
’ Calamares
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Pinsa calzone & saladegarnituur 16
Prosciutto / provolone / courgette / pestomayonaise / rucola

Pinsa calzone & saladegarnituur 7 16
V’nduja (Vegan) / frisse zuurkool / rucola

\Pizza carbone* - Piccolo (klein) / Grande (groot) 16/18

Pesto / prosciutto / zongedroogde tomaat / olijven / pecorino

5
Casarecce Siciliane al limone W/ 18
Siciliaanse pasta / gegrilde courgette / citroen / amandel
Orecchiette del Sud 19

Kleine oortjespasta / raapstelen (cime di rapa) / venkelworst

W\//Ju)@

Flammkuchen Elzas 16
Spek / rode ui / zure room

Flammkuchen gerookte zalm 18
Zure room / citroen / zalm

Kaaskroketten & saladegarnituur (2st.) 18

Garnaalkroketten & saladegarnituur (2st.) 22

Angus beefburger & frieten 26

Scampiburger & frieten 26

Salade van witloof & radicchio rosso W/ 18
Sinaasappel / rode ui / kappertjes / groene kruiden / walnoot
Caesar salade 22

Gegrilde kip / ansjovis / croutons / citroen / parmezaan
Salade gerookte zalm
Venkel / citrus / dille / yoghurt-citrusdressing

W
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* Pizza met zwarte korst op basis van houtskool (“carbone”), voor een subtiele smaak
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Gegratineerde oester (3st. of 6st.)
Champagne / zeegroenten
Gamba’s (3st. of 5st.)
Gebrande limoen / grof zout / olie
" Chorizo
~ Rode wijn / tijm / aioli
Padroén pepers W
Citroen / groene kruiden / zeezout
Cozze della casa - Mosselen to share
Witbier / selder / groene kruiden
Kippenbrochette tikka masala
Flatbread "V
Olijfolie / zeezout / bieslook
Gegrilde feta / tomaten / kalamata-olijven

B

Illl.l.lllll..ll.ill|.|,«'"

Mini burger & frietjes
- Pasta polpette
- % . Zmz;, hluders
: Perla d’Amalfi - Gevulde citroen met citroenijs
- Aardbeien / mascarpone / basilicum
- Gebakken perzik / frozen yoghurt / amandel
- Magnum-ijs
: wit, classic, amandel

W
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16/28

18/25

16

14

18

18
12

14

12
12
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*De volgende gerechten zijn uitsluitend verkrijgbaar: vanaf 17:00 uur en zondag overdag.
-Al onze hoofdgerechten worden geserveerd met seizoensgroenten en frieten- -
Ibérico secreto 29 -
Gegrilde ui / sherry -
oevekip 28 -
’ - Caponata / zuiderse groenten -
i Rumpsteak (Txogitxu) 37 -
Premium Baskisch rundsvlees -
- BBQ short rib 29 -
- Salsa verde / groene asperges -
- Gegrilde aubergine 27 -
- Courgette / tomatensalsa / muhammara -
- Dry-aged heilbot by “Partaasch”* 31 -
- Beurre blanc / venkel -
: * Dry-aged heilbot by “Partaasch” :
- Onze dry-aged vis rijpt meerdere dagen in een rijpingskast, wat zorgt voor  _
- een diepere, geconcentreerde smaak en een stevigere textuur. -
- Een vernieuwende techniek, als één van de eersten toegepast in Limburg. -
- Partaasch, ons indoor restaurant. Meer info: www.partaasch.be -
- éo:fo/né - W -
: Casarecce aglio e olio (siciliaanse kort gedraaide pasta) 5 :
- Flatbread 2,50 -
- Frieten 2,50 -
: Zoete aardappel frieten 2,50 :
e onZe/ gz& Ae/‘aol
- Mosselen natuur & frieten 28
- Mosselen witte wijn & frieten 29
- Mosselen look & frieten 29
- Mosselen look-room & frieten 30 -
(
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Voorgerecht
Carpaccio van rund
%
Hoofdgerecht
Hoevekip / caponata / zuiderse groenten
of
Dry aged Heilbot by “Partaasch” (+ €3)
%

Dessert
Aardbeien / mascarpone / basilicum
of
Perla d’Amalfi - Gevulde citroen met citroenijs

-55.-
A /UWM
2/
Voorgerecht

Carpaccio van knolselder
*
Hoofdgerecht
Gegrilde aubergine
*
Dessert
Aardbeien / mascarpone / basilicum
of
Perla d’Amalfi - Gevulde citroen met citroenijs

-45-

& ~

W
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*QOnze menu’s zijn uitsluitend verkrijgbaar:

A
%{T&vanaf 17:00 uur en zondag overdag.
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	Terrazza House Rules
	Welcome to our Terrazza! Sit back, relax and enjoy.
	Op onze houten lounge en grasterras kunnen koude en gefrituurde tapas besteld worden via de QR-code. Uw bestelling wordt nadien aan tafel gebracht. ❖  Om de vlotheid in de keuken te garanderen, vragen wij groepen vanaf 6 personen om de keuze te beperken tot maximum 4 verschillende hoofdgerechten per gezelschap (uitgezonderd tapas en kindergerechten). ❖  Menu’s zijn enkel te bestellen per volledige tafel of groep en zijn niet combineerbaar met afzonderlijke gerechten. ❖  Heeft u vragen of wensen in verband met allergieën, intoleranties of dieet? Laat het ons gerust weten. Kruisbesmetting blijft echter steeds mogelijk. ❖  Alle prijzen zijn in euro en inclusief btw.  Wij voorzien één rekening en één btw-bon per tafel. Wij aanvaarden geen munten kleiner dan €0,10 en geen biljetten groter dan €200.


	Openingsuren
	13/4/2026 t.e.m 22/5/2026
	Ma Di Wo  Do  Vr Za Zo
	12u - 15u 12u - 15u 12u- 15u 12u - 15u 12u - 15u gesloten gesloten

	23/5/2026 t.e.m 6/9/2026
	Ma Di Wo  Do  Vr Za Zo
	12u - 15u 12u - 15u 12u - 22u 12u - 22u 12u - 23u 14u - 00u 12u- 21u


	Reserveren
	Drinks
	Franciacorta Brut Blanc de Blancs DOCG P.R. Monte Rossa
	Apero
	Gin & Tonic
	Cocktails
	Mocktails
	Rosé
	Wit
	Wijnen
	Rood
	Digestief
	Warme Dranken
	Openingsuren keuken

	Lunch Della Terrazza
	16
	19
	15 15 17
	Pane al sole      Zuurdesembrood / avocado / gepocheerd ei / kruiden-salade       Suppl. gerookte zalm (+ €4) Pane vitello tonnato & saladegarnituur       Zuurdesembrood / tonijnmayo / kalfsvlees / rucola / parmezaan Croque twee kazen met saladegarnituur  Croque champignon & geitenkaas met saladegarnituur  Chicken club sandwich & saladegarnituur      Hoevekip / dragonmayo / spek / oude kaas
	Antipasti freddi Frisse, koude hapjes om samen van te genieten
	Loaded nachos      Guacamole / zure room / pepers / salsa / cheddar Acciughe classiche  - Ansjovis      Zuurdesembrood / gerookte boter Crudo van tonijn     Groene appel / venkel / limoen Carpaccio van knolselder       Limoen / passievrucht Carpaccio van rund & truffelmayonaise  Burned tomaten gazpacho       Basilicum / olijfolie / stracciatella Geroosterde aubergine       Miso / sesam / lente-ui   Gravlax zalm op zuurdesembrood      Gepekelde komkommer / mosterd-dillemayo

	Antipasti Fritti Gefrituurde hapjes om te delen
	Zoete aardappelfrieten & truffelmayonaise  Crocchette artigianali - Huisgemaakte kroketten:      ❖ Oude kaas (5st.)       ❖ Kip limoen (5st.)       ❖ Oesterzwam kroket / kimchi / sriracha (5st.)  Libanese bloemkoolbites & za’aatar  Calamares
	17
	22
	16
	23 15
	15
	15
	18
	10 12
	13 15


	Pinsa & Pizza
	Pinsa calzone & saladegarnituur                                                                 Prosciutto / provolone / courgette / pestomayonaise / rucola     Pinsa calzone & saladegarnituur                                                                            V’nduja (Vegan) / frisse zuurkool / rucola  Pizza carbone*   -  Piccolo (klein) / Grande (groot)                                                                                                    Pesto / prosciutto / zongedroogde tomaat / olijven / pecorino

	Pasta’s
	Casarecce Siciliane al limone       Siciliaanse pasta / gegrilde courgette / citroen / amandel Orecchiette del Sud                                                                           Kleine oortjespasta / raapstelen (cime di rapa) / venkelworst

	Terrazza Favourites
	Flammkuchen Elzas                                                                                                  Spek / rode ui / zure room                                                                   Flammkuchen gerookte zalm                                                                                    Zure room / citroen / zalm                                                                Kaaskroketten & saladegarnituur (2st.)                                                          Garnaalkroketten & saladegarnituur (2st.) Angus beefburger & frieten Scampiburger & frieten

	Salades
	Salade van witloof & radicchio rosso                                                                                            Sinaasappel / rode ui / kappertjes / groene kruiden / walnoot Caesar salade                                                                                                 Gegrilde kip / ansjovis / croutons / citroen / parmezaan                                                Salade gerookte zalm                                                                                Venkel / citrus / dille / yoghurt-citrusdressing
	18
	19
	16
	18 22 26 26
	18
	16
	16
	16 / 18
	18
	22
	24
	Alla Griglia  Gegrild voor een volle, rokerige smaak

	Piccoli - Voor De Kleintjes Tot 12 jaar
	Dolci - Zoete afsluiters
	Secondi Piatti - Hoofdgerechten
	Ibérico secreto      Gegrilde ui / sherry Hoevekip      Caponata / zuiderse groenten Rumpsteak (Txogitxu)      Premium Baskisch rundsvlees BBQ short rib      Salsa verde / groene asperges Gegrilde aubergine      Courgette / tomatensalsa / muhammara Dry-aged heilbot by “Partaasch”*      Beurre blanc / venkel
	29
	28
	37
	29
	27
	31

	Contorni - Supplementen
	Casarecce aglio e olio (siciliaanse kort gedraaide pasta)                                             Flatbread                                                                                                       Frieten                                                                                 Zoete aardappel frieten
	Cozze Della Casa* Mosselen op onze Terrazza-wijze bereid
	Mosselen natuur & frieten Mosselen witte wijn & frieten Mosselen look & frieten Mosselen look-room & frieten
	5 2,50 2,50 2,50
	28 29 29 30


	Thor Terrazza Menu Classico
	Voorgerecht Carpaccio van rund * Hoofdgerecht  Hoevekip / caponata / zuiderse groenten of Dry aged Heilbot by “Partaasch” (+ €3) * Dessert Aardbeien / mascarpone / basilicum of Perla d’Amalfi - Gevulde citroen met citroenijs
	-55-

	Thor Terrazza Menu Veggie
	Voorgerecht Carpaccio van knolselder * Hoofdgerecht  Gegrilde aubergine * Dessert Aardbeien / mascarpone / basilicum of Perla d’Amalfi - Gevulde citroen met citroenijs
	-45-


